Tageskarte Samstag, 3. Oktober 2026

Borschtsch
Saures Liingerl mit Semmelknddel

Burrata mit gegrillten Traubern und Radicchio
Herbstlicher Salat (Zuckerhut, Sellerie, Birne, Karotte) mit
Roquefort, Feigen und Walniissen

Wiener Backhendlsalat mit Kerndldressing und Baguette

Tatar vom Lachs mit brauner Butter, Haselniissen und
gepickelten Zwiebeln

Frische Soyener Seeforelle mit Salbeibutter, Salzkartoftfeln und
Blattsalat

Herbstlicher Fischeintopf mit Speck, Lauch und Kartoffeln

Vom Lockinger Bio-Schwein:

Kotelett vom Grill mit Feige und Taleggio iiberbacken, Bohnen
und Bratkartoffeln

Schnitzel Maildnder Art (Parmesan-Eihiille, Tomatensofe,
Spaghetti) und Blattsalat

Hausgemachte Bratensiilze mit Rostkartoffeln

Geschmorte Rinderbrust (Breitbrunner Bio-Weiderind) mit Rosti
und Kohlrabigemiise

Hirschgulasch mit Preiselbeeren, Spétzle und Blaukraut
Schweinsbraten (Strohschwein) mit Semmelknddel und Krautsalat

Kalbsleber Berliner Art mit Kartoffelpiiree und Salat
Schweinsnierchen mit Senfsof3e und Bratkartoffeln

Blumenkohl mit Schinken und Kése iiberbacken, zerlassener
Butter und Salzkartoffeln
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